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U N  P E U  D E  S U C R E . . .
NOS MOUILLETTES DE GAUFRE DE

BRUXELLES

10 ,00 €

NOTRE “BIG” BABA FORME BOUCHON 12 ,00 €
et son shooter de DON PAPA ....

Mangez les  avec les doigts, c’est meilleur ....

C A R T E  A U T O M N E  H I V E R  2 0 2 3

A  P A R T A G E R  O U  P A S . . .

Une pinsa crosutillante, servie avec sauce truffe et jambon à

la truffe.

“PINSA ROMANA” A LA TRUFFE 

A partager. crème fromage bibeleskaes, oignons émincés,

allumettes lardons fumés, muscade

FLAMMEKUECHE ALSACIENNE

Spianata, ciboulette, huile olive, ail et chapelure orange

pimentée

COUTEAUX “MAMMA DI  PALERMO”

19 ,00 €

16 ,00 €

15 ,00 €  

PETIT  CAMEMBERT AU FOUR

Croquettes de jambon servies avec une sauce

BRAVA maison légèrement piquante

CARPACCIO DE BOEUF D’AUTOMNE

16 ,00 €

8 ,00 €

20,00 €  
10 PIECES

16 PIECES A PARTAGER

Figue violette et miel toutes fleurs, roquette

16 ,00 €

VELOUTE DE POTIMARRON MAISON 12 ,00 €

et son chorizo crispy, 

CROQUETAS IBERIQUES

4 PIECES

8 PIECES 14 ,00 €

E T  P O U R  C O N T I N U E R . . .

raviolis cuisinés avec crème mascarpone truffes maison,

crème de parmesan et lamelles de truffes.

“AGNOLOTI”  A  LA TRUFFE 

NOTRE GROSSE COTE DE COCHON

NOTRE LOTTE FAÇON COCOTTE

préparé avec miroir de vin myrtilles, servi avec gnocchis

poëlés au beurre de sel de Guérande

NOTRE BOEUF BOURGUIGNON 

Un boeuf persillé “black Angus” élevé en ferme

familiale du Colorado et servie avec sauce béarnaise

COLORADO “TOP SIRLOIN” (230  gr )

Le burger comme le font les cubains à MIAMI....
NOTRE BURGER “FRITA CUBANA”

21 ,00 €

24 ,00 €

28 ,00 €

22 ,00 €

36 ,00 €

20,00 €

Cochon Français label “Lou Delnous”, cuite à la

sonde et servie avec sauce morilles maison 

Un plat riche et gouteux, épinards, ravioles de royan et

morilles entières 

ACCOMPAGNEMENTS DES PLATS

PUREE DU MOMENT MAISON 

FRITES FRAICHES MAISON

Roquette, noix torrefiées, parmesan, poire ou pomme.


